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Avec 32 ans d’existence, le CMB est un
concours international de vins et spiritueux
prestigieux qui recoit plus de 15 000
participations par an au travers de ses
Sessions et Sélections.

Crée par Vinopres en 1994 a l'initiative de Louis
Havaux, le CMB est toujours gére par la famille
Havaux (Quentin Havaux, CEO, et Baudouin
Havaux, Président). Il est maintenant considére
comme 'un des meilleurs événements de sa
catégorie, reconnu pour sa rigueur et son
prestige
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Résolument itinérant

Depuis 2006, le Concours Mondial de Bruxelles a affirmé son caractere international en
organisant des compétitions principalement hors de ses frontieres. Depuis, c’est plus de 30 pays
tels que la Chine, 'Afrique du Sud, la Croatie et le Mexique qui ont accueilli le CMB.

1994 1ére édition
Bruges (Belgique)

2017 Valladolid
(Espagne)

2018 Haidian . .
(Chine)
‘ 2019 Aigle

(Suisse)

1999 lére édition
Spirits Selection

2016 Plovdiv
(Bulgarie)

2020 Brno

2026 - ltalie,
Armeénie, France
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2006 lére édition
itinérante Lisboa
(Portugal)

2015 Jesolo
(Italie)

2021

(République Tchéque) Luxembourg

2007 Maastricht
(Pays-Bas)

® o o 201

2014 Bruxelles
(Belgique)

2021 1ére édition
Rosé Selection

2025 - Roumanie,
Chine, Moldavie, Italie

2008 Bordeaux 2010 Palermo
(France) (Italie)

Luxembourg

2013 Bratislava 2012 Guimardes ‘
(Portugal)

(Slovaquie)

2022 - un concours,
4 sessions
(Espagne, Italie)

2023 - France,
Croatie, Italie

2024 - Mexique,
Autriche Italie

Plus qu’'une
competition

Le CMB offre aux producteurs primes

plus gu'une simple meédaille. Grace aux
commentaires de dégustation de nos
experts internationaux, tous les participants
recoivent un rapport complet sur leurs vins.

- Une description aromatique

- Un commentaire de dégustation

- Un radar gustatif

- Points forts et faiblesses éventuelles

De plus, le CMB offre aux amateurs de vins
une réelle expérience autour du vin. Gréce
a ses lieux CMB Expérience aux 4 coins

du monde ou des vins meédaillés au CMB
peuvent étre dégusteés.




CMB
Experience

Lieux de découverte
immersifs exclusivement
dédiés aux vins médaillés du
CMB

Vitrine du savoir-faire du
CMB, les CMB Experience sont
de veéritables plateformes

de promotion du CMB qui
combinent restaurant, Wine
Bar, centre de formation et
centre culturel. Un concept
unique et raffing, qui propose
une carte composeée
uniquement de vins médaillés
au CMB.

CMB Experience a un

Mexico City WineBar  Mexico City Airport

Wine Corner

CMB Experience Certified

Etablissements certifiés, et une sélection de vins médaillés du CMB

double objectif : convaincre
les consommateurs de
I'excellence des vins primes
au CMB et offrir une

visibilité supplémentaire

et internationale pour les
producteurs.

Déja présente au Mexique,
Corée du Sud, Italie et au
Bénin, la CMB Expérience
poursuit son expansion
internationale.

’:“:5;{‘ Zs

Les Trois Mousquetaires CMB Wine & Spirits
Experience Seoul

CMB Experience Certified distingue les établissements qui ont intégré au sein de leur carte une
sélection d'au moins 5 vins médaillés du CMB. Cette certification atteste aussi d'un service du vin

soigné et professionnel.

(\v
é»"Perience ce

EXPERIENCE
CERTIFIED

2026

Bistrot Pedol al Mercato

Bistrot Pedol Oyster and
Fish Bar

Centrale Bolzano Bozen -

WaltherPark
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@S Primitivo (100%)
Vin Tranquille Rouge * 14 % vol.
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Simplification

AROMES PRINCIPAUX

L'industrie du vin souffre d'un paradoxe :
@ plus il se sophistique, plus il s€loigne
Boi A e de ceux qu'il cherche & séduire avec
ois Epice Fruit a noyau ) . .
Boisdechéne | st (chal joune) une communication trop technique, les
eglisse rune noire
consommateurs.
CARACTERISTIQUES PRINCIPALES
e Le CMB vy répond par une approche
e iniore ni resolument onen_tee ponsommoteur ;
générale des outils marketing innovants et un
, langage universel, au service d'une
COMMENTAIRES DE DEGUSTATION 7 - . . ..
Un bouquet captivant ol stentremé\’em des bowséde;hénelntensg Enbouche, lattague eXperleﬂce dU Vln enﬁn ||S|b|e pOur tOUS
ot touche doregiues oo donde ghate.  Ggants o1 fckeheq VTl séie
La prune mare se marie & une délicate dans une finale persistante.

nuance de créme, le tout enveloppé d'un
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Offrir une expérience

En rendant les saveurs et arbmes de
chaque fin visibles et comprehensibles,
le CMB pertet une approche ludique et
didactique a tous les consommateurs,
peu importe leur niveau de
connaissance du vin.

Il ouvre également la porte ala
découverte de régions et cépages.
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Le jury

Un jury d'experts internationaux ala
responsabilité de décerner les medailles
aux meilleurs produits en lice. Ce jury est
compose uniguement de professionnels du
secteur: acheteurs, sommeliers, journalistes
specialisés.

Les 60 nationalités représentées sur
les compeétitions CMB garantissent une
diversité inégalee dans l'univers des
concours de vins.

Organisation des
dégustations

La rigueur commence avant le premier
verre. Organisées en matinée, les seances de
dégustation obeissent & un protocole strict :
calibrage, température ambiante contrdlee,
service des vins A leur tempeérature optimale,
et un plafond de 45 vins évalués par jour par
dégustateur. Autant de conditions réeunies
pour que chaque jugement soit fiable.

Le traitement des
données

Le CMB collabore avec lInstitut de
Statistique de I'Université de Louvain en
Belgique pour le traitement des données
issues des dégustations pour garantir la
flabilite et l'objectivité de ses resultats. Cette
collaboration permet de monitorer le degré
de sévérité et de générosité de chaque
dégustateur. Un méme vin peut d'ailleurs
étre déqgusté a plusieurs moments afin
d'accentuer ces analyses. La capacité de
discrimination des vins, la cohérence par
rapport au jury et I'harmonisation des notes
des différents jurés sont egalement analysées.
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Les médailles

Au terme des dégustations, chaque
échantillon se voit attribuer une note
sur cent résultant de l'application de la
formule de calcul. Seuls les vins ayant
obtenu les meilleurs scores pourront
préetendre aux precieuses medailles.

«Ce qui différencie le CMB des
autres concours, c'est, d mon sens, la
qualité des degustateurs, un panel
de professionnels du vin de tous
horizons et de toute nationalité. Cela
donne des profils de degustateurs

(entre 1et 2% tres variés et trés complémentaires.
seulement)
Une médaille au CMB est un trés bon
argument de vente aupres du grand
public. En tant qu‘acheteur vins,
Les trophées 'Révélations’ sont quant limpact du CMB est trés important.
eux decernés aux produits qunt obtenu Un vin médaillé c'est 30% de vente en
lo pIL_Js forte cote dans une catégorie plus par rapport & un vin de méme
précise. . it

categorie non medaille.»

Chaqgue producteur participant
recoit une description complete de :
ses vins qui peut étre exploitable pour CDiscount
ses démarches commerciales et ses

approches marketing. Une roue des

arémes et un descriptif argumenté des

vins peuvent étre télechargeés a l'issue de

la degustation.

Miguel Lassegue — Wine Buyer -

Seulement 33% des vins participant re¢oivent une medaille

«Le processus est vraiment tres professionnel. Une
meédaille sur une bouteille prouve incontestablement
que c’est un vin de bonne qualité»

Jeffrey Jenssen, journaliste, Etats-Unis.
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CMB MERIT

CMB MERIT, c'est la grande nouveauteé 2026.
Ce label CMB MERIT distingue les vins ayant

M E RIT obtenu une cote d'au moins 86/100, mais

2 O 2 6 non retenus parmi les meédaillés (seulement
33 % des participants sont primes). Une fagcon
pour le CMB de mettre en lumiere des vins
de qualité qui méritent d'étre découverts, et
de leur ouvrir lacces a ses outils marketing
iNNovants.

«Indépendance, rigueur et contrdles sont les atouts du Concours
Mondial de Bruxelles. Grédce a une équipe de professionnels et
avec l'aide de dégustateurs internationaux sélectionnés pour
leurs compétences, nous garantissons des resultats fiables

reconnus par le secteur et réclameés par le consommateur.»

Quentin Havaux, CEO
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Benoit CARION (Responsable communication) benoit.carion@vinopres.com

Concours Mondial de Bruxelles - Vinopres SA
Rue de Mérode 60, 1060 Bruxelles (Belgique)

Retrouvez aussi le Concours Mondial de Bruxelles sur:

#cmb2026 #CMBYereban2026 @concoursmondial
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